Woher kommen vorratsschadliche Insekten?

Vorratsschadlinge kommen entweder aus befallenen Lebens- und
Futtermitteln oder fliegen bei warmer Witterung von auf3en zu.

Was wird befallen?

Gefahrdet sind die meisten Produkte pflanzlichen oder tierischen

Ursprungs. Besonders beliebt sind:

- Getreide und Getreideprodukte

- Nusswaren und Schokoladen mit Niissen bzw. Kekse

- Friichtetees und Gewlirze

- Trockenobst (falls ungeschwefelt und nicht mit pflanzlichen Olen
versetzt)

Was wird nicht befallen?

- Ole und Fette

- Zucker und stark zuckerhaltige Produkte
- Salz und stark salzhaltige Vorrdte

- stark gerducherte Waren

- schwarzer Tee und gerdsteter Kaffee

Welche Verkaufsverpackungen sind insektendicht?

Gasdichte und damit auch insektendichte Verkaufsverpackungen
sind zum Beispiel Konservendosen, Beutel aus Aluminiumverbund-
folie oder dauerelastischen Kunststoffen, wenn sie sachgerecht
verschweilt sind (z. B. Kaffee, Babybrei, Gewiirzbeutel von Marken-
firmen).

Warum Vorréate besser nicht in der Kiiche lagern?

In der Kiiche werden durch das Kochen regelmaBig Temperatur
und Luftfeuchte erhéht. Dadurch steigt die Feuchtigkeit in den
gelagerten Lebensmitteln. Dies macht die Produkte bei langerer
Lagerung attraktiv und anféllig fiir Vorratsschadlinge.

Wie finden Insekten den Weg in Lebensmittelverpackungen?

Meist nutzen vorratsschidliche Insekten Offnungen in der Ver-
packung zum Einwandern. Sie finden durch Geruchsreize in
versteckt oder verpackt gelagerte Vorrdte hinein. Dabei legen
Motten und Kafer ihre Eier in die Nahe von Ritzen und Fugen, aus
denen der Geruch z. B. von Getreideprodukten, Niissen oder Tro-
ckenobst entstrémt. Die winzigen Eilarven kdnnen durch eine un-
vollstandig verschweifl3te Siegelnaht in einen Schlauchbeutel oder
durch die Perforation einer Ausgusséffnung in eine Faltschachtel
einwandern. Auch Blechdosen sind meist nicht dicht.

In welchen GefidB8en lagert man insektendicht?

Mussen Sie befallsgefahrdete Vorrdte bei tiber 15°C fiir langere
Zeit aufbewahren, sollten Sie sich nicht auf die handelstiblichen
Verpackungen verlassen.

Benutzen Sie gasdicht schlieBende Behaltnisse wie Einweckglaser
oder dicht schlieBende Kunststoffdosen. Schraubdeckelgladser
sind nur ein Schutz, wenn der Deckel gasdicht schliet und fest
zugedreht ist.

Weitere Hinweise und Literatur zum Thema Vorratsschutz unter:
http://www.jki.ound.de/de/startseite/institute/oekologische-che-
mie-analytik-vorratsschutz/arbeitsgruppen.html
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Vorrate richtig schiitzen

Lagern Sie Vorrate moglichst

e kurz

« kiihl

o trocken

« insektendicht

Verbrauchen Sie zuerst eingelagerte
Vorrate vor spater eingelagerten
Produkten.
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Déorrobstmotte Brotkéfer Reismehlkafer Mehimotte

Was sind Vorratsschadlinge? Héaufige Vorratsschadlinge
Trockene VorratsgUter werden hauptsachlich von Insekten (Kafern,
Motten, Staubldusen) bedroht, die durch die Feuchtigkeit im
Produkt und Atmungsprozesse (Oxidation von Kohlehydraten zu
Wasser und CO,) ihr zum Leben nétiges Wasser erhalten kénnen.
Sind Vorréte schwer befallen, erhéhen sich Feuchtigkeit und
Temperatur. Es kommt zu Schimmelbildung und Milbenbefall.
Dabei kénnen hoch giftige Pilzgifte (Mykotoxine) entstehen.
Verschimmelte oder stark befallene Lebens- oder Futtermittel
sollten daher immer entsorgt werden.

Dorrobstmotte (Plodia interpunctella)
Haufig in gelagertem Getreide, Getreideprodukten, Niissen,

Echte Vorratsschadlinge werden zum einen von Hygieneschad- Trockenobst und Friichtetees, Samereien, Tierfutter

lingen (z. B. Fliegen, Schaben, Ameisen) unterschieden, die Krank-
heitskeime Ubertragen kénnen, und zum anderen von Material-
schddlingen (z. B. Holzwurm, Kleidermotten).

Was tun bei Befall?

Sind Produkte von Kéfern befallen, ist es oft ausreichend, alles in
dicht schielende Beutel zu verpacken, Giber Nacht einzufrieren
und dann zu entsorgen. Findet man Lécher in Lebensmittelver-
packungen, so sind dies meist Ausbohrlocher von Kafern oder
verpuppungsbereiten Wanderlarven der Motten.

Brotkéfer (Stegobium paniceum)
Haufig an Getreideprodukten (Knackebrot, Nudeln), Gewiirzen,
Arzneimitteln

’|

Reismehlkéfer (Tribolium spp.)
Haufig in Mehl und Gries

Bei Mottenbefall missen die meist weillichen, wurmartigen Wan-
derlarven gefunden werden. Diese wandern oft aus den Produkten
aus und verpuppen sich in Ritzen und Fugen der Verpackungen,
des Vorratsschrankes oder oben in der Ecke zwischen Zimmerwand
und Decke in einem Gespinst. Werden sie nicht restlos entfernt,
paaren sich die schliipfenden Falter und legen erneut Eier ab.

Die im Handel angebotenen Mottenfallen fangen nur einen Teil
der Mdnnchen und lassen einen Befall friihzeitig erkennen. Zur
Bekdampfung sind sie jedoch nicht geeignet.

Speckkifer Kornkafer

MehlImotte (Ephestia kuehniella)
Haufig in Mehl, Gries oder ganzen Getreidekérnern

Gemeiner Speckkafer (Dermestes lardarius)
Haufig in Produkten mit tierischen Anteilen, Trockenfleisch,
Trockenfisch. Auch in Vogelnestern und auf Tieraas

Kornkaéfer (Sitophilus granarius)
Haufig in ganzen Getreidekdrnern und Nudeln. Ei und Larve
leben verborgen im Produkt




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Remove
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth 8
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /FlateEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth 8
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /FlateEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages false
  /MonoImageDownsampleType /Average
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


